
M E N U

“C’ è un tempo per capire, un
tempo per scegl iere, un altro per

decidere. C’ è un tempo che
abbiamo vissuto, un altro che

abbiamo perso. . .  E un tempo che
ci at tende.”

Il nostro tempo è ar r ivato. . .
Era ora     !



FREDDI

CALDI

Ostriche

Tartare di Tonno

Antipasto Freddo “ERA ORA”

Insalata di Mare con Melangeè di Verdure

Cocktail di Gamberi in Salsa Rosa

Sardoncini Marinati con Cipolla Caramellata

Antipasto Caldo “ERA ORA”

Cozze o Vongole Marinara o Tarantina

Cozze, Cappe Sante e Canestrelli al Graten

Zuppa di Farro a “Modo Nostro” (con gamberi e molluschi)

Totanini Fritti con Rucola e Aceto Balsamico

Polpo Scottato in “Guacamole”

Piadina

Fornarina Express

Piadina (Gluten Free)

A N T I PA S T I  D I  P E S C E

€ 3,50/cad.

€ 18,00

€ 22,00

€ 15,00

€ 14,00

€ 12,00

€ 19,00

€ 14,00

€ 18,00

€ 14,00

€ 14,00

€ 16,00

€ 1,00

€ 2,50

€ 2,50



Insalatina di mare

Chitarra al nero di seppia con gamberi,

zucchine e ricotta salata

Spiedini di calamari (2 pz.)

€ 28,00

N.B.: coperto e bevande escluse



PIAT TI DI PESCE

Spaghetti alle Vongole 

Spaghetti alla “Eva” (bacon/vongole/rosmarino)

Tagliolini allo Scoglio 

Tagliolini alla Marinara Bianchi

Risotto “Aurora” (min. X 2)

Mezzemaniche all’Astice (½ astice a porzione)

Chitarra al Nero di Seppia con Gamberi, Zucchine e Ricotta Salata

Ravioli “ERA ORA”

Passatello Asciutto come vuoi Tu...

Carbonara di Pesce

Strozzapreti alle Canocchie alla “Vecchia Maniera“

P R I M I

€ 13,50

€ 15,00

€ 17,00

€ 15,00

€ 15,00

€ 24,00

€ 15,00

€ 16,00

€ 16,00

€ 15,00

€ 14,00



PIAT TI DI PESCE

CONTORNI

Grigliata Mista

Seppiolini alla Griglia (5 Pezzi) (serviti con contorno del giorno)

Sogliole alla Griglia (3 Pezzi)

Spiedini Misti (3 Pezzi)

Fritto Misto (gamberi, calamari e verdure)

Tagliata di Tonno
(valeriana, filetti di pomodorini secchi e scaglie di grana)

Sardoncini Arrosto Segreto

Mazzancolle al Sale (6 Pezzi)

Rombo al Forno con Verdure o in Crosta di Patate

Branzino alla Mediterranea

Guazzetto di Molluschi e Crostacei

Piadina Regina
(insalata, sardoncini spinati arrosto e cipolla caramellata)

Piadina Principessa
(insalata, sardoncini marinati e cipolla caramellata)

Insalata Verde

Insalata Mista

Insalata di Pomodori

Pinzimonio

Verdure Grigliate

Patate Fritte

Patate Arrosto

S E C O N D I

€ 24,00

€ 18,00

€ 15,00

€ 15,00

€ 17,00

€ 18,00

€ 15,00

€ 24,00

s.q. € 6,50 all’etto

€ 24,00

€ 23,00

€ 14,00

€ 14,00

€ 5,00

€ 6,50

€ 5,00

€ 7,00

€ 6,50

€ 5,00

€ 6,00



ANTIPASTI

PRIMI PIAT TI

SECONDI PIAT TI

Piadine... (cotto, crudo, pomodoro fresco a fette, mozzarella, 
stracchino e rucola)

Insalatona “Arcobaleno”
(insalata mista, mozzarella, pomodori, uovo, mais, olive e tonno)

Tagliere Prosciutto Crudo e Burrata

Bresaola Rucola e Grana

Prosciutto e Melone

Caprese (con mozzarella di bufala, pomodoro e basilico)

Tortellini Panna e Prosciutto, Pasticciati, Ragù

Strozzapreti / Tagliatelle

Spaghetti alla Carbonara 

Spaghetti Aglio, Olio e Peperoncino

Mezze Penne Pomodoro e Basilico

Cotoletta con Patate Fritte (di pollo)

Hamburger con Patate Fritte

Filetto alla Griglia (servito con contorno del giorno)

Filetto al Pepe Verde

Tagliata di Manzo Sale e Rosmarino
(servita con contorno del giorno)

N O N  S O L O  P E S C E

Piadina

Fornarina Express

Piadina (Gluten Free)

1 farc. € 8,00
2 farc. € 9,00

3 farc. € 10,00

€ 14,00

€ 14,00

€ 13,00

€ 14,00

€ 12,00

€ 13,00

€ 12,00

€ 12,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 15,00

€ 14,00

€ 22,00

€ 24,00

€ 23,00

€ 1,00

€ 2,50

€ 2,50



CL ASSICHE

Fornarina

Fornarina Rossa

Margherita

Marinara

Napoletana

Romana

Funghi (freschi o trifolati)

Cotto

Cotto e Funghi

Prosciutto Crudo

Crudo, Rucola e Grana

Salame

Diavola

Salsiccia

Salsiccia e Funghi

Wurstel

Rossini

Tonno

Tonno e Cipolla

Speck

Speck e Gorgonzola

Capricciosa (pomodoro, mozzarella, carciofini, cotto, olive, funghi e salsiccia)

4 Stagioni (pomodoro, mozzarella, carciofini, cotto, olive e funghi)

Vegetariana (pom., mozz., peperoni, zucchine, pendolini e melanzane)

Funghi Porcini

Gamberi e Rucola (senza mozzarella)

Calzone (pomodoro, mozzarella, cotto, carciofini e funghi)

Bufalotta (pomodoro, bufala, pendolini e basilico)

Gustosa (pomodoro, mozzarella, cotto, grana e funghi freschi)

Rossiccia (pomodoro, mozzarella, uovo sodo e salsiccia)

P I Z Z E

€ 4,00

€ 4,50

€ 6,50

€ 5,00

€8,00

€ 8,50

€ 7,50

€ 7,50

€ 8,50

€ 9,00

€ 10,00

€ 7,50

€ 8,50

€ 8,00

€ 9,00

€ 7,50

€ 8,00

€ 8,50

€ 9,00

€ 8,50

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00



SPECIALI

BIANCHE

AGGIUNTA DI

Frutti di Mare (pom., aglio, prezzemolo, cozze, vongole e insalata di mare)

Era Ora (pom., mozz., tonno, pomodori secchi, olive, acciughe e valeriana)

Gabicce Monte (pomodoro, mozzarella, funghi freschi, bresaola e rucola)

Parmigiana (pomodoro, mozzarella, cotto, melanzane, basilico e grana)

Ex Tre Pini (pomodoro, mozzarella, salsiccia, ricotta salata, cipolla e peperoni)

San Bartolo (pomodoro, mozzarella, porcini, salsiccia e salame piccante)

Fumè (pomodoro, mozzarella, speck, porcini e scamorza)

Campagnola (pomodoro, mozzarella, porcini, zucchine e gorgonzola)

Salmoncina (mozzarella, salmone affumicato, robiola e rucola)

Burratina (mozzarella, crudo, burrata, pomodori secchi e valeriana)

Sardoncina (mozzarella, insalata, sardoncini marinati e cipolla caramellata)

Piccantina (bufala, salame piccante e carciofi)

Sfiziosa (bufala, salsiccia, cipolla, pendolini e rucola)

4 Formaggi (mozzarella, gorgonzola, grana e scamorza)

Rustica (stracchino, prosciutto crudo e rucola)

Friarielli (mozzarella, friarielli e salsiccia)

Mozzarella

Bufala

Burrata

Mozzarella senza lattosio

P I Z Z E

€ 12,00

€ 12,00

€ 12,00

€ 12,00

€ 12,00

€ 12,00

€ 12,00

€ 12,00

€ 12,50

€ 12,50

€ 12,50

€ 12,00

€ 12,00

€ 12,00

€ 11,00

€ 11,00

€ 1,00

€ 2,50

€ 3,00

 € 2,50



FORST ALL A SPINA

LIVE ARTIGIANALE ALL A SPINA

BIRRE IN BOT TIGLIA

Piccola

Media

Litro

Piccola

Media

Litro

Beck’s

Ceres

Corona

Ichnusa (non filtrata)

Moretti 0,66 cl.

Viola Rossa

Franziskaner

Analcolica

B I R R E  E  V I N I  A L L A  S P I N A

BIANCO FRIZZANTE O FERMO / ROSSO FERMO

¼ di litro

½ litro

1 litro

Prosecco al Calice

Passerina o Pecorino al Calice

VINI DELL A CASA

Sangiovese (Santodeno) 0,75 cl.

Armonioso (Dal Fiume) 0,75 cl. 

Chardonnay (Dal Fiume) 0,75 cl. 

€ 4,00

€ 6,00

€ 12,00

€ 5,00

€ 7,00

€ 14,00

€ 6,00

€ 6,00

€ 6,00

€ 6,00

€ 6,00

€ 7,00

€ 6,00

€ 5,00

€ 4,50

€ 7,00

€ 12,00

€ 4,00

€ 4,00

€ 14,00

€ 14,00

€ 14,00



BIBITE IN L AT TINA

APERITIVI

BIBITE ALL A SPINA (Sprite o Coca Cola)

LIQUORI E DISTILL ATI

GR APPE

BR ANDY / COGNAC

Acqua Gassata o Naturale da 1 l.

Acqua S. Benedetto da ½ l.

Coca Cola, Coca Zero, Fanta, Thè Limone / Pesca, Tonica,
Chinotto da 0,33 cl

Succhi da 20 cl.

Aperol, Crodino, Sanbitter

Campari Soda

Martini (bianco o rosso)

Aperol Sprizt

Piccola

Media

Litro

Sambuca, Jager, Averna, Fernet, Montenegro, Amaro del Capo

Jefferson

Bianche, Prime Uve (bianche/nere), 903 Barrique, 18 Lune

Stravecchio, Vecchia Romagna

Remy Martin, Cardenal Mendoza, Courvasier, Martel

B E VA N D E  E  L I Q U O R I

€ 2,50

€ 2,00

€ 4,00

€ 4,00

€ 4,50

€ 4,50

€ 5,00

€ 7,00

€ 3,50

€ 5,00

€ 10,00

€ 4,00

€ 5,50

€ 5,00

€ 4,50

€ 6,50



WHISK Y

RUM E ALTRI DISTILL ATI

CAFFET TERIA

Glen Grant, Jack Daniel’s

Chivas 12, Oban 14, Lagavulin 16

Brugal

Diplomatico

Havana 7

Don Papa

Pampero Anniversario

Vodka, Tequila

Caffè Espresso

Orzo Piccolo

Orzo Grande

Cappuccino 

Caffè Corretto

Caffè Leccese

“Moretta”

Thè

Camomilla

Servizio e coperto

L I Q U O R I  E  C A F F E T T E R I A

€ 5,00

€ 7,00

€ 6,00

€ 6,00

€ 5,00

€ 7,00

€ 6,00

€ 4,00

€ 2,00

€ 2,00

€ 2,50

€ 3,50

€ 2,50

€ 4,00

€ 4,00

€ 3,00

€ 3,00

€ 2,00



Tartufo Bianco / Nero

Mascarpone con Scaglie di Cioccolato

Cheesecake ai Frutti di Bosco

Panna Cotta

Crema Catalana

Cialda con Crema Chantilly ai Frutti di Bosco o Fragole

Carpaccio d’Ananas con Crema Gelato e Frutti di Bosco

Sorbetto al Limone o al Caffè

Tortino Cioccolato

Torta al Tiramisù (Gluten Free)

Coppa Gelato

Pistacchino

Tiramisù (trancio)

Affogato al Caffè

Frutta Fresca di Stagione (Fragole o Cocomero)

Crepes alla Nutella

Aggiunta di Panna Montata, Caffè o Liquore

D O L C I

Si prega di richiedere il conto al tavolo e pagare al cameriere. Per informazioni e chiarimenti il direttore di sala è a Vostra 

disposizione. I signori Clienti che desiderano pagare con carta di credito o bancomat, o desiderano ricevere la fattura fiscale sono 

pregati di avvisare il cameriere al momento della richiesta del conto.

I conti separati possono essere presentati solo nei momenti in cui le esigenze di servizio lo consentono. Si prega comunque di 

avvisare il cameriere al momento dell’ordinazione. Grazie per la Vostra collaborazione.

Si segnala ai signori che in questo esercizio, ferma l’applicazione seguente dei prezzi, si servono carni, pesci, crostacei, molluschi, 

ortofrutticoli: freschi, surgelati e/o congelati; con riferimenti sia alle eventuali richieste specifiche dei clienti stessi, sia alle esigenze 

di organizzazione aziendale, sia alle condizioni di offerta e di reperibilità dei generi di mercato.

Si invita la gentile Clientela, di informare il cameriere su eventuali intolleranze alimentari.

€ 5,00

€ 6,00

€ 6,00

€ 6,00

€ 6,00

€ 6,00

€ 6,00

€ 4,00

€ 6,00

€ 6,50

€ 5,00

€ 6,00

€ 6,00

€ 5,00

€ 5,00

€ 6,00

€ 1,00


