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Via Niccolò Machiavelli 15 - Gabicce Mare – PU 
 

Tel. (+39) 3312060004 
 

    info@ristoranteeraora.com 
 

 

  PESCE 

 

CARNE 

 

PIADINE 

 

PIZZE 



 

 

ANTIPASTI DI PESCE FREDDI 

 

 

Ostriche          €  3,50/cad 

Tris di Carpacci         €  18,00 

Tartare di Branzino o Tonno       €  16,00 

Antipasto Freddo “Era Ora”       €  18,00 

Insalata di Mare con Melangeè di verdure     €  13,00 

Cocktail di Gamberi in Salsa Rosa      €  12,00 

Sardoncini Marinati con Cipolla Caramellata     €     11,00 

 
 

 

ANTIPASTI DI PESCE CALDI 

 

 

Antipasto Caldo “Era Ora”       €  16,00 

Cozze o vongole Marinara o Tarantina      €  12,00 

Cozze, Cappesante e Canestrelli al graten     € 15,00 

Zuppa di Farro ca “modo nostro” (con Gamberi e Molluschi)  €  12,00 

Totanini Fritti con Rucola ed Aceto Balsamico    €     12,00 

Polpo scottato in guacamole       €     12,00 

 

 

Piadina          €     1,00 

Fornarina expres.         €     2,00 

 

 

NON SOLO PESCE 

 

 

Antipasti 

 

Piadine… 1 farcitura        €  6,00 

Piadine… 2 farciture        €  7,00 

Piadine… 3 farciture.          €  8,00 

(cotto, crudo, pomodoro fresco a fette, mozzarella) 

Insalata Arcobaleno         €  13,00 

(cotto, crudo, pomodoro fresco a fette, mozzarella) 

Tagliere Prosciutto Crudo e Burrata      €  14,00 



Bresaola Rucola e Grana        €  13,00 

Carpaccio di Scottona alla Bellini con rucola e grana   €  17,00 

Prosciutto e Melone        €  12,00 

Caprese          €  12,00 

 

 

 

Primi Piatti 

 

Tortellini Panna e Prosciutto, Pasticciati, Ragù    €  12,00 

Strozzapreti / Tagliatelle        €  11,00 

Spaghetti alla carbonara        €  12,00 

Spaghetti Aglio, Olio e Peperoncino      €    9,00 

Mezze Penne Pomodoro e Basilico      €    9,00 

 

 

Secondi Piatti 

 

Cotoletta con Patate Fritte (di Pollo)      €  14,00 

Hamburger con Patate Fritte       €  12,00 

Filetto alla Griglia (servito con contorno del giorno)    €  20,00 

Filetto al pepe verde        €  22,00 

Tagliata di Manzo Sale e Rosmarino (servita con contorno del giorno) €  22,00 

 

 

Piadina          €     1,00 

Fornarina expres.         €     2,00 

 

 

 

PRIMI DI PESCE 

 

 

Spaghetti alle Vongole        € 12,50 

Spaghetti alla Eva (Bacon/Vongole/Rosmarino)     € 13,50 

Tagliolini allo Scoglio        €  15,00 

Tagliolini alla Marinara Bianchi       €  13,00 

Risotto Aurora (min x 2)        €  15,00 

Mezzemaniche all’astice (1/2 astice a porzione)     €  20,00 

Chitarra al Nero di Seppia con Gamberi Zucchine e Ricotta Salata €  14,00 

Ravioli ERA ORA (Ragu’ di Pesce rosso)      €     15,00 

Passatello Asciutto come vuoi tu       € 15,00 



Carbonara di Pesce         € 14,00 

Strozzapreti alle Canocchie (alla vecchia maniera)    € 14,00 

 
 

 

 

SECONDI DI PESCE 

 

 

Grigliata Mista         € 24,00 

Seppiolini alla griglia (5 pezzi)       € 13,50 

Seppiolini alla griglia (3 pezzi)       € 24,00 

 

Spiedini Misti (3 pezzi)        € 13,50 

Fritto Misto (gamberi, calamari e verdure)     €  16,00 

Tagliata di Tonno (Valeriana, Filetti di Pomod. Secchi e scaglie di Grana) € 16,00 

Sardoncini Arrosto Segreto       €  13,00 

Mazzancolle al Sale (6 pezzi)       €  23,00 

Rombo al Forno con Verdure o in Crosta di Patate      S.Q.€ 5,00/h 

Branzino con Verdure o in Crosta di Patate     € 23,00 

Guazzetto di Molluschi e Crostacei      €     22,00 

Piadina Regina (insalata, sardoncini spinati arrosto, cipolla caramellata) € 11,00 

Piadina Principessa (insalata, sardoncini marinati, cipolla caramellata) € 11,00 

 

 

 

 

CONTORNI 

 

 

Insalata Verde         €  4,50 

Insalata Mista         €  6,00 

Insalata di Pomodori        €  4,50 

Pinzimonio          €  6,50 

Verdure Grigliate         €  6,00 

Patate Fritte         €   5,00 

Patate Arrosto         €   5,00 
 

 

 

 

 

 

PIZZE CLASSICHE 



 

 

Fornarina          €    3,50 

Fornarina Rossa         €    4,00 

Margherita          €    6,00 

Marinara          €    5,00 

Napoletana          €    7,00 

Romana          €    7,50 

Funghi (freschi o trifolati)        €    7,50 

Cotto           €    7,50 

Cotto e Funghi         €    8,00 

Prosciutto Crudo         €    8,50 

Crudo Rucola e Grana        €    9,50 

Salame          €    7,50 

Diavola          €    8,00 

Salsiccia          €    8,00 

Salsiccia e Funghi         €    8,50 

Wurstel          €    7,50 

Rossini          €    7,50 

Tonno           €    8,00 

Tonno e Cipolla         €    8,50 

Speck            €    7,50 

Speck Gorgonzola e noci         €    9,50 

Capricciosa (pomodoro, mozzarella, carciofini, cotto, olive, funghi, salsiccia) €    9,00 

4 Stagioni (pomodoro, mozzarella, carciofini, cotto, olive, funghi)  €         9,00 

Vegetariana (pomo., mozz., peperoni, zucchine, pendolini, melanzane)  €    9,00 

Funghi Porcini         €    9,00 

Gamberi e Rucola (senza mozzarella)      €    9,00 

Calzone (pomodoro, mozzarella, cotto, carciofi, funghi)    €     9,00 

Bufalotta (pomodoro, bufala, pendolini e basilico)    €    9,00 

Gustosa (pomodoro, mozzarella, cotto, grana, funghi freschi)   €    9,00 

Rustica (cozze, vongole, insalata di mare – senza mozzarella)   €    9,00 

 

 

 

 

PIZZE SPECIALI 

 

 

Frutti di Mare (olio, rosmarino, crudo, stracchino e rucola)   €    12,00 

Era Ora (pomodoro, mozzarella, tonno, pomodori secchi, olive, acciughe) €    12,00 

Gabicce Monte (pomo., mozz., funghi freschi, bresaola)    €    11,00 



Parmigiana (pomodoro, mozzarella, cotto, melanzane, basilico, grana)  €    11,00 

Ex Tre Pini (pomodoro, mozzarella, porcini, salsiccia e salame piccante) €    12,00 

San Bartolo (pomodoro, bufala, pendolini, basilico)    €    12,00 

Trevigiana (pomodoro, mozzarella, speck, ricotta e radicchio fuori forno) €    10,00 

Campagnola (pomodoro, mozzarella, porcini, zucchine e gorgonzola)  €    12,00 

 

 
 

 

 

PIZZE BIANCHE 
 

 

 

Salmoncina (mozzarella, salmone affumicato, robiola, rucola)   €  12,00 

Cicoriella (mozzarella, burrata, puntarelle, alici)     €  11,00 

Burratina (mozzarella, crudo, burrata, pomodori secchi)   €  12,50 

Sardoncina (mozzarella, insalata, sardoncini marinati, cipolla caramellata) €  12,50 

Piccantina (Bufala, salame piccante e carciofi)     €  11,00 

Sfiziosa (bufala, salsiccia, cipolla, pendolini e rucola)    €  11,00 

4 Formaggi (mozzarella, gorgonzola, grana e ricotta salata)   €  10,00 

 

AGGIUNTA DI ------------------------------------------------------- 

Mozzarella          € 1,00 

Bufala           € 2,00 

Burrata          € 3,00 

 

 
 

 

BIRRE E VINI ALLA SPINA 

 

 

Forst alla spina 

 

Piccola          €    4,00 

Media           €    6,00 

Litro           €  11,00 

 

Live artigianale alla spina 

 

Piccola          €    5,00 

Media           €    7,00 

Grande          €  12,00 



 
 

Birre in bottiglia 

 

Beck’s           €    5,00 

Ceres           €    6,00 

Corona          €    6,00 

Ichnusa  (non filtrata)        €    5,00 

Moretti 0,66 cl.         €    6,00 

Viola Rossa          €    7,00 

Franziskaner          €    6,00 

Analcolica          €    5,00 
 

 

 

Bianco frizzante o fermo / rosso fermo 

 

¼ di litro          €    4,50 

½ litro          €    7,00 

1 litro           €  11,00 

Al Calice          €    3,50 

Passerina o Pecorino al calice       €    4,00 

 

 

Vini della casa 

 

Sangiovese (Santodeno) 0,75 cl.       €    12,00 

Trebbiano (Dal Fiume) 0,75 cl.       €    12,00 

Chardonnay (Dal Fiume) 0,75 cl.      €    12,00 

 

 

BEVANDE E LIQUORI 

 

Acqua Sparea Gassata  o Naturale da 1L     €    2,50 

Acqua S.Benedetto da 1/2L       €    2,00 

 

 

 

BIBITE IN LATTINA 

 
Coca Cola, Coca Zero, Fanta, Thè Limone / Pesca, Tonica,   €    3,50 

Chinotto da 0,33 cl 



Succhi da 20 cl.         €    3,50 

 

 

 

APERITIVI 
 

Aperol, Crodino, Sanbitter       €    4,00 

Campari Soda         €    4,00 

Martini (bianco o rosso)        €    4,00 

Aperol Spritz         €    6,00 

 

 

BIBITE ALLA SPINA 
 

Sprite o Coca Cola 

 Piccola         €    3,50 

Media          €    4,50 

Litro          €    9,00 
 

 

 

LIQUORI E DISTILLATI 

 

 

Sambuca, Jager, Averna, Fernet, Montenegro, Amaro del Capo  €    4,00 

 

 

GRAPPE 

 
 

Bianche, Prime Uve bianche/nere, 903 Barrique, 18 Lune  €    5,00 
 

 

 

 

BRANDY/COGNAC 

 

 

Stravecchio Branca , Vecchia Romagna      €    4,50 

Remy Martin, Cardenal Mendoza, Courvasier , Martel   €    6,50 

 
 

 

 

 



LIQUORI E CAFFETTERIA 

 

 
 

 

WHISKY 

 

Glen Grant, Jack Daniel’s        €    5,00 

Chivas 12, Oban 14, Lagavullin 16      €    7,00 
 

 

 

 

RUM E ALTRI DISTILLATI 

 

 

Brugal          €    6,00 

Diplomatico          €    6,00 

Havana 7          €    5,00 

Don Papa          €    7,00 

Pampero Anniversario        €    6,00 

Vodka , Tequila, Gin        €    4,00 
 

 

 

 

CAFFETTERIA 

 

 

Caffe’ Espresso         €     1,50 

Orzo piccolo          €     1,50 

Orzo grande          €     2,00 

Cappuccino          €     2,50     

Caffe’ Corretto         €     2,50 

“Moretta”          €     4,00 

The’           €     2,50 

Camomilla          €     2,50 

 
 

 

 

 

DOLCI 

 

 



Tartufo Bianco / Nero        €    5,00 

Mascarpone con Scaglie di Cioccolato      €    6,00 

Cheesecake Fragola di bosco       €    6,00 

Panna Cotta          €    5,00 

Crema Catalana         €    6,00 

Cialda di Crema Chantilly ai Frutti di Bosco o fragole   €    6,00 

Carpaccio di Ananas con Crema Gelato e Frutti di Bosco   €    6,00 

Sorbetto al Limone o al Caffè       €    3,00 

Tortino Cioccolato         €    6,00 

Torta al Tiramisù (Gluten Free)       €    5,00 

Coppa Gelato         €    4,00 

Pistacchino          €    6,00 

Tiramisù (Trancio)         €    5,00 

Crepes al Cioccolato        €    6,00 

 

 

 

 

VINI IN BOTTIGLIA 

 

 

CHAMPAGNE 

Moet & Chandon Brut Res Blu       €    75,00 

Mumm Cordon Rouge        €    75,00 

 

BOLLICINE E CHAMPAGNE PICCOLI FORMATI 

Prosecco Doc Extra Dry        €    10,00 

 

BOLLICINE  

Sovrano Spumante Brut Cuvee’       €    15,00 

Prosecco Colori         €    15,00 

Franciacorta DOCG Brut        €    28,00 

Franciacorta Satin Millesimato       €    30,00 

 

VINI BIANCHI 

Vermentino di Sardegna DOC Costamolino     €    18,00 

Vermentino di Gallura Superiore      €    10,00 

Falanghina del Sannio DOC       €    18,00 

Greco di Tufo DOCG        €    20,00 

Falanghina del Sannio DOC 37,5 cl      €    10,00 

Chardonnay DOC Grave        €    18,00 

Vinnae Ribolla Gialla IGT Venezia Giulia     €    30,00 

Ribolla Gialla del Collio DOC       €    20,00 



Sauvignon del Collio DOC        €    20,00 

Pinot Bianco DOC         €    22,00 

Gewurztraminer DOC        €    20,00 

Muller Thurgau DOC        €    20,00 

I Frati Lugana DOC        €    18,00 

Pinot Nero DOC Oltrepo’ Pavese Frizzante     €    16,00 

Pinot Nero DOC Oltrepo’ Pavese Frizzante 37,5 cl    €    10,00 

Langhe Arneis Blanghe’ DOC       €    27,00 

Verdicchio dei Castelli di Jesi DOC Classico Le Vaglie   €    19,00 

Bianchello del Metauro DOC Le Vaglie      €    15,00 

Verdicchio Classico Sup DOC Casal di Serra     €    18,00 

Pecorino Bio Valeo         €    18,00 

Passerina Bio Enjoy        €    16,00 

Clemente Primo IGP (pagadebit,sauvignon,riesling)    €    16,00 

Aulente BiancoIGT         €    16,00 

Pignoletto Frizzante DOC        €    18,00 

Passerina Bio Enjoy        €    16,00 

Clemente Primo IGP (pagadebit,sauvignon,riesling) 37,5 cl  €    10,00 

Albana Secca DOCG Albarara       €    16,00 

Rebola DOC Colli di Rimini ZIngarina      €    16,00 

 

 

VINI ROSSI E ROSE’ 

La Segreta Il Bianco DOC        €    18,00 

Rosato Puglia IGT         €    16,00 

Morellino di Scansano DOC       €     16,00 

Chianti Colli Senesi DOCG        €    17,00 

Sangiovese 168 IGT        €       8,00 

Sangiovese DOC Superiore Le Grillaie      €     16,00 

Lambrusco Amabile IGT        €     15,00 

Lambrusco Secco IGT        €     15,00 

 

VINI DA DESSERT 

Moscato Primo Bacio DOCG       €    15,00 

 

 

 

 

Servizio e Coperto         €      2,00 
 

 

------------------------------- 
 



Si prega di richiedere il conto al tavolo e pagare al cameriere. Per informazioni e chiarimenti il direttore di 
sala è a Vostra disposizione. I Signori Clienti che desiderano pagare con carta di credito o bancomat, o desiderano 
ricevere la fattura fiscale sono pregati di avvisare il cameriere al momento della richiesta del conto. 

I conti separati possono essere presentati solo nei momenti in cui le esigenze di servizio lo consentono. Si 
prega comunque di avvisare il cameriere al momento dell’ordinazione. Grazie per la Vostra collaborazione. 

 
Si segnala ai signori che in questo esercizio, ferma l’applicazione seguente dei prezzi, si servono carni, pesci, 

crostacei, molluschi, ortofrutticoli: freschi, surgelati e/o congelati; con riferimenti sia alle eventuali richieste 
specifiche dei clienti stessi, sia alle esigenze della organizzazione aziendale, sia alle condizioni di offerta e di 
reperibilità dei generi di mercato. 

 
Si invita la gentile Clientela, di informare il cameriere su eventuali intolleranze alimentari. 
 

 

 

 

 

 


